
Fête Régionale de la 
tRuFFe en loRRaine

18 & 19 
NOVEMBRE
2023

• Marché régional de la Truffe 
• Marché des produits du terroir et de l’artisanat 
• Dégustations
• Déjeuners « Truffes » les 18 et 19 nov. 
• Dîners « Prestige » les 17 et 18 nov.

◆
◆
◆
◆

ABBAYE des 
PRÉMONTRÉS

19e Fête Régionale de la 
tRuFFe en loRRaine

Marchés aux truffes & produits du terroir
Ouverture des marchés samedi 18 novembre 2023 à 10h

Programme    
◆ Marché aux truffes fraîches de Lorraine
◆ Sélection de produits gastronomiques et de vins - Artisanat
◆ Découverte et dégustation des produits gourmands du terroir
◆ Exposition proposée par L’Association Meusienne des Planteurs 
et Promoteurs de la Truffe en Lorraine
◆ Conseils en plantation de truffière
◆ Exposition de plants

Déjeuners Truffes  (48 €)
◆ Samedi 18 novembre 2023 à 12h30
◆ Dimanche 19 novembre 2023 à 12h30
Réservation obligatoire.
Dans la limite des places disponibles.

Dîners de Prestige dans l’Abbatiale  (130 €)
◆ Vendredi 17 novembre 2023 à 20h00 précises
◆ Samedi 18 novembre 2023 à 20h00 précises
Réservation obligatoire. Sans animation.
Dans la limite des places disponibles.



Dîner de Prestige
Cocktail apéritif
Harmonie « truffe »

Méthode traditionnelle brute Domaine Régina
 Liqueur de truffe

(ou Jus de lorraine sur demande)

Oeuf cocotte aux truffes ◆ Mouillette au beurre
Crémeux châtaignes et truffes ◆ Crumble de charbon

Menu
 Tarte - Amuse bouche  

Emulsion d’omelette aux truffes ◆ Perles noires

Millefeuille
Foie gras, artichaut , truffes ◆ Gel de pommes acidulées ◆ Perles de vin jaune

Langoustine
Laquée aux truffes, jus réduit

Poireau confit ◆ Perles de homard

Pigeon 
Truffé / poire fruit

Nuage d’une purée aux truffes ◆ Perles de jus corsé 
 

Brie
& truffes ◆ En crème mousseuse ◆ Sucrine ◆ Perles de vinaigrette 

Irish
Châtaignes et mascarpone truffée

Eclats de meringues et café chaud, coque de chocolat
Glace truffe

Perles de whisky

Café / Thé
Truffes

 
Vins 

◆ Rully blanc « Les Villeranges » 2020, Domaine FAIVELEY
◆ Crozes-Hermitage blanc « Cour de Récré » 2022, Domaine François VILLARD

◆ Magnum de Morgon Côte de Py 2020, Maison PIRON
 ◆ Rivesaltes 2002 – 20 ans d’élevage en barrique

Accord mets et vins élaboré par « Les Domaines » à Nancy
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RéseRvation

Coupon à retourner accompagné du règlement à :

Abbaye des Prémontrés
9, rue Saint-Martin

B.P. 125
F- 54705 Pont-à-Mousson CedexABBAYE DES PRÉMONTRÉS

Association loi 1901, Centre culturel en Lorraine, Monument Historique du XVIIIe siècle
Centre de Culture & de Rencontre, congrès, séminaires, Hôtel *** de 70 chambres

www.abbaye-premontres.com

inFos pRatiques 
 

dates & HoRaiRes

Marchés aux truffes et produits du terroir (entrée gratuite) : 
Samedi 18 novembre 2023 de 10h00 à 20h00

Dimanche 19 novembre 2023 de 10h00 à 18h00

adResse

Abbaye des Prémontrés 
9 rue Saint-Martin, 54700 Pont-à-Mousson

inFos et RéseRvation 
Tél. : 03.83.81.10.32

Courriel : secretariat@abbayepremontres.com

La Fête régionale de la Truffe est organisée en 
collaboration avec l’Association Meusienne des Planteurs et 

Promoteurs de la Truffe en Lorraine (AMPPTL)


